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Armoires

Pour protéger les portes installées pres d'appareils de
cuisson tels que cuisinieres et fours, nous vous recom-
mandons d'éloigner l'appareil des portes et tiroirs lors
d'utilisation de chaleur excessive, tel que l'autonet-
toyant des cuisinieres.

Il faut agir avec précaution lorsqu’on se sert de grille-
pain, de mini-fours ou de tous genres d'appareils de
cuisson portatifs générant soit chaleur OU vapeur, afin
d’éviter que les portes ou les tiroirs ne soient soumis
a des chaleurs excessives. Les produits soumis a des
températures de plus de 85 °C (185°F) sont exclus de la
garantie.

Les armoires peuvent étre facilement nettoyées a l'aide
d'un nettoyant doux tout usage, non abrasif et d'un
chiffon doux. L'usage d'un produit dégraissant peut
s'avérer nécessaire pour certaines taches et le savon a
vaisselle est toujours une bonne solution. Il est impor-
tant de bien assécher la surface lors du nettoyage, ceci
évitera de laisser des traces sur les portes et 'accumu-
lation d'eau.

N'UTILISEZ PAS DE PRODUITS CHIMIQUES FORTS, NI
DE MATERIAUX ABRASIFS. Dans le cas oU la surface
entrerait en contact avec un agent nettoyant pour
drain, toilettes, ou four, éliminez immédiatement le
produit chimique en question, rincez la surface a fond
et essuyez-la pour l'assécher.

Des abrasifs, tels que les tampons de récurage ou les
nettoyants granuleux, peuvent enlever le lustre ou
égratigner la surface de fagon permanente et causer
'apparition de futures taches.

Pour les armoires avec laque opaque, on
doit attendre une durée d’'un mois a la suite
de l'installation pour obtenir la dureté maxi-
male de la laque.



Comptoir
de stratifié

Pour le nettoyage, utilisez des produits spécialement
congus pour les comptoirs stratifiés ou avec de 'eau et
un savon doux.

Evitez les produits abrasifs ou acides qui peuvent cau-
ser des rayures et des taches ainsi que d'altérer le fini et
la couleur. En cas de taches, nettoyez-les rapidement
avec un chiffon doux et humide pour éviter les taches
tenaces.

Les joints de comptoirs de stratifié ainsi que

les bordures collées ne sont pas garantis contre
le gonflement causé par I'eau. Eviter de laisser
des accumulations d’eau sur le comptoir.

Comptoir de quartz

Il existe plusieurs marques et qualités dans
les surfaces de quartz. Nous vous suggérons
de bien valider le produit qui a été installé

a votre résidence pour bien comprendre les
recommandations ci-haut. N'hésitez pas a
communiquer avec nous pour toutes questions
sur votre comptoir.

Nous vous recommandons ['utilisation de nettoyants
congus spécialement pour le quartz. lls sont doux et a
PH neutre et ne viendront pas altérer la surface de votre
comptoir. De plus, le quartz est un produit non poreux.
Il n'y a donc AUCUN scellant a appliquer.

Le fini de surface de votre quartz demandera un entre-
tien différent. Un fini texturé ou de type béton sera plus
difficile d'entretien qu'un fini semi-lustré ainsi qu'un
quartz de couleur foncé.

Nettoyant a forte odeur, nettoyant acide (dit vinaigré),
nettoyant abrasif, nettoyant contenant de lI'ammo-
niague (Windex), cire nettoyante, produit ménager de
marque Hertel ou tout autre produit dérivé, les rehaus-
seurs de couleur, les produits scellant, les polisseurs
pour granit.

Les mijoteuses laissées en fonction sur un plan
de travail en quartz peuvent en altérer la surface.

Il peut y avoir présence de cernes dans le reflet de votre
comptoir. Ceci est da a l'utilisation de ventouses lors
de la transformation des comptoirs. Celles-ci vont s'es-
tomper aprés quelques semaines. La dureté de votre
eau a la maison peut aussi laisser des marques sur
votre comptoir.




Comptoir de granit

Nous vous recommandons l'utilisation de nettoyants
congus spécialement pour la pierre. Ils sont doux et a
PH neutre et ne viendront pas altérer la surface de votre
comptoir en plus de prolonger la durée de vie de votre
scellant.

Si vous avez I'impression que votre comptoir manque
de lustre, I'utilisation hebdomadaire du Polisseur aidera
a redonner un bel éclat. Un granit au fini lustré (poli)
s'entretiendra plus facilement qu’un granit au fini mat
ou antique. Nous recommandons l'application d'un
scellant a base d’huile pour les finis mats et antiques
ainsi que I'utilisation de sous-plats pour éviter que les
objets métalliques déposent des marques sur votre
comptoir.

L'utilisation d'une eau savonneuse bien chaude aidera
a déloger la saleté avant l'utilisation des produits spé-
cialisés pour la pierre.

Nettoyant a forte odeur, nettoyant acides (dit vinaigré),
nettoyant abrasif, nettoyant contenant de I'ammo-
niague, cire nettoyante, scellant a base d’acrylique, pro-
duit ménager de marque Hertel ou tout autre produit
dérive.

Pour nettoyer les marques de métal sur votre comp-
toir, nous suggérons une gomme a effacer ou encore
'éponge de marque Effaceur Magique mais sans
trop de pression (nettoyant micro-abrasif). En cas de
marques plus tenaces, un nettoyant en créme pour
Cuisine et Salle de bains PLUS de marque Vistaqua
restaurera votre comptoir comme un neuf. Attention,
une mauvaise utilisation de ces produits peut causer le
dépolissage de votre quartz.

Selon le type de taches ou de marques, votre conseiller
pourra vous guider pour le nettoyage** lien guide d'en-
tretien Silestone, Hanstone et Caesarstone.




